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Apéritifs et boissons 
 

 

 

 

 
 

 
Les Tramezzini comme à Venise 

petits sandwichs de pain de mie idéaux à l’apéritif ! 
€ 4,00 / pièce 

 

Tomate et provolone / Thon et olives   

Speck et champignons 

 

 

 
 
 

 

 
Focaccia chaude à l’huile d’olive et romarin 

€ 4,00 
 

Planchette de saucisson artisanal à la truffe 
Emozioni 
€ 6,50 

L’apéritif du moment ! 

           
 

Liqueur aux oranges amères de Sicile 

 de la maison Emozioni, Prosecco Villa Sandi, orange 

€ 12,50 

 

 

Les Spritz 

Spritz Aperol 12 cl - le traditionnel de Venise € 12,50 

Spritz Hugo 12 cl – liqueur de fleur de sureau, menthe,  

citron, Prosecco Villa Sandi € 12,50 

Spritz Milano 12 cl - bitter artisanal de la Maison Emozioni infusé 

aux herbes et aux agrumes, Prosecco Villa Sandi, orange € 12,50 

Spritz Limoncello 12 cl – limoncello aux citrons de la côte 

 ligurienne de la maison Emozioni, Prosecco Villa Sandi € 12,50 

Spritz Carciofo 12 cl – bitter infusé aux artichauts de la maison 

Emozioni, Prosecco Villa Sandi € 12,50 
 
 

Les classiques  

Bellini 12 cl - nectar de pêche, prosecco € 9,80 

Americano 8 cl – Martini rosso, bitter Campari € 9,50 

Negroni 10 cl – Martini rosso, bitter Campari, dry gin € 12,50 

Gin Tonic 20 cl – un indémodable € 9,50 

Amaretto Sour 10 cl – amaretto de la maison Emozioni, 

 jus de citron frais, sirop de sucre de canne € 12,50 

Sidecar 10 cl – cognac Hennessy VS, jus de citron frais,  

sirop de sucre de canne € 14,00 

 

Les spiritueux  

Pastis grand cru de Provence Bardouin 4 cl € 5,00 

Vermouth rouge Martini 6 cl € 6,50 

Armagnac 8 ans Clos Martin 4 cl € 11,00 

Cognac Hennessy VS 4 cl € 11,00 

Rhum Longueteau Concerto 4 cl € 12,50 

Vodka Absolut 4 cl € 11,00 

Whisky Monkey Shoulder 4 cl € 11,00 

 

Les bières  

Flea IPA 33 cl - bière artisanale IPA non filtrée € 7,50 

Flea Blonde 33 cl - bière artisanale blond ale € 7,50 

La classique Moretti blonde 33 cl € 6,00 

 

 

Les softs 

Mocktail Tentazioni € 8,90 
thé glacé à la pêche bio, sirop de framboise, jus de citron frais 

 

Limonata Polara 27,50 cl limonade sicilienne € 5,80 
Chinotto Polara soda traditionnel légèrement amer € 5,80  

Coca-cola / Coca-cola zero 33 cl € 5,80 

Thé glacé italien bio 27,50 cl citron ou pêche € 5,80  

Jus de fruits : orange /pêche /pomme 25 cl € 5,50  
Eau minérale italienne naturelle ou gazeuse 75 cl € 6,00  

Sirops menthe ou grenadine € 3,50 
Orange pressée € 6,50 

Pour grignoter 

Spritz Sicilien 
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À manger à toute heure 
 

 

Les Tramezzini comme à Venise 
Tendres mini-sandwiches de pain de mie à manger à toute heure ! 

€ 4,00 / pièce 
 

Tomate et provolone / Thon et olives / Speck, champignons et roquette  

 
Antipasti et Planches 

 

Arancini Cacio & Pepe € 12,90 
bouchées de riz croustillant farcies avec sauce au pecorino et poivre noir  

 
Croquettes de mozzarella panées à la truffe € 14,50 

 
Croquettes d’aubergines à la sicilienne 

 servies avec sauce rélevée € 13,80 
 

Salade de Poulpe € 18,90 
poulpe cuit à la vapeur et mariné à l’huile d’olive avec 

 légumes et jeunes pousses de salade 

Planche mixte italienne € 25,00 
jambon de Parme 24 mois, saucisson Milano,  

coppa de Parme, gorgonzola crémeux,  
taleggio Dop, pecorino de Sicile 

 
Très belle burrata des Pouilles (300 gr) € 22,80 

avec mélange de jeunes pousses et tomates cerises de Sicile   

 
      Assiette ‘street-food’ comme à Palerme € 19,50 

croquettes d’aubergines, croquettes de mozzarella panées, 
arancini de riz siciliens, croquettes de spaghetti au jambon 

 

 
 
 
 

 
 

 

Plats 
 

 

 Option spaghetti sans gluten : + € 4,50 

Gratin d’aubergines à la Parmigiana  
€ 18,90 

 
Linguine aux gambas à la sicilienne 

ail, huile d’olive, vin blanc, tomates cerises de Sicile 
€ 23,50 

 
Penne aux girolles et speck fumé € 21,90 

option truffe d’Italie + € 8,00 

 
Linguine au pesto de basilic et burrata crémeuse 

 € 19,80 
 

Tagliatelle à la truffe d’Italie 
crème de truffe noire ail et parmesan, lamelles de truffes d’Italie 

€ 26,50 
 

Gnocchi à la Sorrentina 
sauce tomate, mozzarella fiordilatte, basilic, parmesan 

€ 17,80 
 

Lasagne traditionnelles au ragoût bolognese 
 € 18,90 

 
Linguine à la Carbonara avec guanciale au poivre  

€ 19,50 
option truffe d’Italie + € 8,00 

 
Boulettes de viande de bœuf et parmesan  

mijotées à la tomate, pommes de terre rôties € 25,00 

 
Tortelloni frais au jambon rôti aux herbes,  
petits pois et crème au parmesan € 21,80 

 

 

Focaccia chaude à l’huile d’olive et romarin € 4,00 

Idéale avec les entrées, les planches, un apéritif, du bon vin ou simplement pour grignoter ! 
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 Desserts & plaisirs de fin de repas 

 

 
 

Les desserts 
 

Tiramisù traditionnel au café € 9,80 

 

Panna cotta à la vanille avec coulis de fruits rouges € 9,80 

 

Cannolo siciliano € 10,90 
 l’emblématique dessert sicilien, biscuit croquant farci  

d’une délicieuse crème de ricotta fraîche et pépites de chocolat noir  

 

Coupe de glace Stracciatella € 10,50 
Glace à la fleur de lait avec chocolat noir et éclats de noisettes pralinées 

 

Coupe de glace Pistache € 10,50 
Glace à la pistache de Sicile et éclats de pistaches pralinées 

 

Coupe de glace Limoncello € 10,50 
Glace au citron avec coulis au limoncello 

 

Assiette de fromages d’Italie € 15,50 
Taleggio Dop, gorgonzola crémeux, pecorino de Sicile au poivre noir,  

confiture du moment 

 

Les digestifs 4 cl 

 
Limoncino de la Maison Emozioni  € 7,50 

liqueur artisanale aux citrons de la Riviera Ligure 
 

Amaretto de la Maison Emozioni   € 7,50 
liqueur artisanale aux amandes 

 

Mandarino de la Maison Emozioni   € 7,50 
liqueur artisanale à la mandarine 

 

Arancia de la Maison Emozioni   € 7,50 
liqueur artisanale aux oranges amères de Sicile 

 

Carciofo de la Maison Emozioni   € 7,50  
bitter infusé aux artichauts du Piémont  

 

Amaro Averna € 8,00 
 

Sambuca € 8,00 € 8,00   
 

Cognac Hennessy VS € 11,00  
 

Armagnac Clos Martin VSOP 8 ans € 11,00 
 

 
 
 
 

Les Grappa 4 cl 

Grappa di Brunello di Montalcino – Gaja  € 7,50 

 

 

Grappa di “Promis” – Gaja, Toscane € 12,00 

 

 

Grappa di Tignanello – Antinori, Toscane € 16,00 

Les boissons chaudes 

Caffé espresso Lavazza € 2,60 

 Décafféiné Lavazza € 2,90  

 Café noisette  € 3,00   

 Cappuccino  € 5,50  

 Chocolat chaud € 6,00  

Thé vert à la menthe – Dammann Frères € 5,50 

Thé noir Earl Grey – Dammann Frères € 5,50 

Infusion Verveine – Dammann Frères € 5,50 

 

 


